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antipasti

Crudo di tonno, glassa al pomodoro,
maionese all’anetto e finocchio di mare

Carpaccio d’anatra, fonduta di casizzolu e castagne

primi piatti

Bottone di granglona e carciofi,
crudo e cotto di seppia, il suo fondo e bottarga di muggine

Riso Ferrari mantecato alla zucca,
cardoncelli e guancietta di vitello

secondi piatti
 

Pavè di dentice, crudo di gambero rosso,
salsa vermouth e arancia e tortino di broccolo

Lingotto d’agnello, carotine glassate e  morbido di patate e menta

dessert
Cioccolato e pere

Espresso
Bevande incluse

I vini che accompagneranno il cenone

 Ambat - Vermentino di Sardegna DOC delle Tenute Sella&Mosca
Tanca farrà - Cannonau e Cabernet Sauvignon delle Tenute Sella&Mosca

Brindisi di mezzanotte
con Franciacorta Satèn della Cantina Contadi Castaldi

150 euro
per persona tutto incluso

la cena avrà inizio alle ore 20.30

L’Amouse bouche dello chef


